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Del 24 de noviembre al 3 de diciembre de 2016
V edicion de Xabia al Plat Mariner

Bienvenidos a disfrutar de 10 dias de sabores intensos

Xabia al Plat Mariner llega a los restaurantes de Xabia en uno de los
mejores momentos gastronémicos que vive la comarca de la Marina
Alta en general y la poblacion de la villa en particular. Doce
restaurantes de la Asociacion de Restauradores de Xabia, ARX,
muestran durante 10 dias sus especialidades marineras con el unico
objetivo de poner en valor, una vez mas, la calidad y buen hacer

de sus cocinas.

Es en otofio cuando Xabia se relaja del bullicio turistico que acaba de
vivir tras un intenso verano, e invita a sus vecinos y visitantes a
disfrutar también de sus platos mas tradicionales,

Pescado fresco de la bahia elaborado con recetas de siempre en los
restaurantes mas tradicionales, y con las técnicas mas innovadoras en
otros. Pero siempre con el espiritu de ofrecer el mejor menu para poder
saborear un cumplido paseo por la excelente gastronomia de Xabia.

Sélo queda realizar la RESERVA PREVIA (en esta guia tienes los teléfonos)
 vivir las propuestas gastronomicas que ponen a nuestro alcance los
restaurantes L'Almassera, La Cantina de Xabia, Calima, Embruix,

La Esquina, Mezquida, Nau Nau, Nox, Parador de Javea, la Perla

de Javea, Los Remos La Nao y La Renda.

Saludos y a saborear el Mediterraneo.
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I'Almassera

Aperitivos al centro de mesa

- Paté de ciervo al XP con sus fostitas

- Salmorejo de aguacate con capellan

- Ceviche de cazén y langostino con mango y su lima

- Mejillones al vapor estilo Thai

- Mini burguer de salmén con dlicli de ajo negro

Plato principal a elsjir

- Solomillo de Buey a la plancha con sal volcarica, padrén

cebolla caramelizada

‘Tyaco de atdn a la plancha con wok de verduras y arroz
integral

Postre

- Brownie de chocolate con helado de vainilla y polve de
pis’rocho

- Cafe

- Maridaje de Vinos de la comunidad valenciana y agua Mineral

(alima

= CEViC"]E dE gCII'TibCIS ¥ corvina

- Alcachofas rellenas de brandada de bacalao con crema de
puerros

- Léminas de rodaballo y salmén sobre hojas de espinacas v
salsa de naranja y azafréan

- Piernc f_"E' corder—a re"enc l]I I‘]OFI"IC! en su jLIgO con arroZ

cremoso de setas y patata al horne

- Tarfita crujiente de manzana y crema con nougat frio y
salsa de vainilla

- COF)G cle cova

= l'JInDS dB UT!E! Requena




la Cantina

- Ensalada Marina con crujiente de pe-scado
- Degustacién de marisco

= Ca|derem de pescc:dc

- Postre

= Pan, alioli y cafe

- Maridﬂje vinos Comunidad Valenciana

Embruix

- Cremita de calabaza con crujiente de parmesano

- Gambas envueltas con pasta brie ¥ salsa cocktail

= Pu|po a la brasa consu " all i ali

= Arroz con bacalao, espinacas y coliflor

- Sorbete de citricos

- Picantén con salsa de vino rancio y setas de temporada
- Creppe de manzana ¥ sabroso helado

- Café o infusién.

= Vine 0.0, Comunidad Valenciana




Ripoll Femenia
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Tradicion cervecena desde 1952

Mds de 60 anos a su servicio

albe

HeineKen iomoiriom sodeses

LN granini|

pepsi

Avda. Gandia, 31 C/ Liverpool, N2 6 Pol.nd. Vergel-Sector E
03700 DENIA 03730 JAVEA 03770 VERGEL

96 578 02 53 administracien@ripolicediment.es
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La Esquina

= Cﬂpd CIQ cava

- Platite de jamdn ibérica de bellota

- Copa de blanco
- Ensaladilla de atun
- Burrata con archoa y racula
- Revuelto de migas de hacalac
= Copa de tinto
- Patatas asadas cuatro salsas
- Pollo al curry
- Chupito de mistela

- Mix de tartas nuestras

Mezquida

- Bomba de bogavante con espinacas

- Sardina marinada con citricos

- Crema de boniato rojo y calabaza

- Lomos de lubina de nuestra |onja con salsa de 'gclr'nbo
- Dia; Meloso de atdn fresce, sepia y garbanzoes

- Noche: Secreto de bellota a la brosa con puré de sésamo

- Brownie de chocolate con sopa de kiwi y helado de queso

- Bodegos ChOZC.IS CGI’I’USCGI




Nau Nau

- Crema de calabaza con avellanas

- Carpaccio de rape con salmén y vinagreta de efiricos
= Figcie"s al vino tinto

- Sorbete de limén al tomillo

- 1/2 Pescadilla de la bahia al ajillo con sus gambas

- 1/2 Magret de pato a la naranja y compota de beniato
- Coca marfa a la naranja con helado de turrén

- Vino tinto 'Cepc‘ls Viejc:s' y wino blanco "Nodus' Chardonnoy

Nox

22 Carpaccio de salmén relleno con salsa verde, tomates
SEeCOsS, Hinojo en escabeche y germinodos de guisonfes

22 Sopc: de bogcvonie ¥ meji”ones con verduras
crujiente y aliali de azafrén

- Sorbete

- Arancini de bacalao eon espinacas, puré de hoja de
rabano y coliflor

- Carrillada de ibérico confitadao, po|enicl, jUd.IJGS finas ¥
salsa de ciruelas

= Subcyén de cafe frio

- Maridado con una seleccién de vinos de la Marina Alta.




Nuestra vida, siempre la mar
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ALIMENTS MARINS DE LA MARINA ALTA

Nyam

Seafood




QUE TE OFRECEMOS

DE LA LONJA A TU RESTAURANTE
Somos pescadores, desembarcamos el
pescado en la lonja y de alli suministramos
los pedidos a nuestros clientes.

SIN INTERMEDIARIOS

Producto de primera calidad y al mejor
precio, sin intermediarios.

GARANTIA DE ABASTECIMIENTO
Red de lonjas de toda Espana.

TODO EL PESCADO QUE NECESITAS
Pescado fresco.

Mariscos, moluscos, crustaceos y cefalopodos.
Acuicultura y congelados.

SERVIDO COMO PREFIERAS

Nuestra larga experiencia en la preparacion
y venta de pescado nos permite ofrecer el
pescado como tu lo prefieras: limpio
(desescamado y destripado) o fileteado.

REPARTO DIARIO De lunes a sabado,

CONTACTO: LA

Ventas 656 367 710 mm

Cficinas 26 646 25 49 ALIMENTS MARINS DE L& MARINA, ALTA



Parador de Javea

- Crema de meji"ones ala naranaja

- Pu|po sobre puré de ce|ery y lacado de Fondillon

- Langostinos salteados con ajos tiernos y setas

- Dﬁ Arroz de calamaret, clgo|itas, alcachofas y morcilla

- &Jc_he; Merluza con espinacas y salteado de habitas ¥
gclmbc:l roja

- Peras al moscatel de la Marina Alta con su sorbete

- Maridaje con Vinos de la Comunidad Valenciana

La Perla de Javea

Aperi‘rivos al centro de mesa [:")

L Copo de cava, almendras ¥ encurtidos caseros

e Cangrejo a la andaluza

* Brandada de bacalao con espuma de mayonesa

- Alcachofa con hueve de codarniz, crema de jobugo y
jugo de trufa

% Arroz seco de caloamar y setas de Temporcda

Noche: Pescado de |onja del dfa

- PrE,'S'CI de be"m‘a a |C:I erSC:I con ho|0r‘|desa IrCGFé pOI’rS‘

- Tabla de quesos
- Crumb|e de G|menc|rc|, crema de |imén ¥y merengue italiano
- Vinoe de Bodegcs Chozas Carrascal




~ Los Remos a Nao

- Cava Chozas Carrascal

- Gamba asada y velo de tendén

N Nmejos y Fole con colas de cangrejo de rfo
= Chipiré-n relleno de conejo y caracoles

- Velo ibérico ¥ salmonete

= Crocanti de cordero asado en dos tempuras
- Melocotén ol Jerez v a la vainilla

- Petit Four

=Lute

- VEHOS .Cl"\OZGS CGH’GSCQ

la Renda

- Foie micuit de mar, vela de AOVE ¥ pc:|os de cristal

- Mdérmol de gamba roja y pez mantequilla, bizcocho
crujiente de algas y helado de yuzu

- Verduras cilindricas escabechadas sobre ge|cﬂina
temp|cdo de Guisantes y bonito seco

- UMAMI, de atin hasta sus nadares

- Chicharrén de panceta ibérica glaseada en chancaca,
llapingachos vy encurtidos

- Postre trampantojo

- Vinos valencianos
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DETERGENTES Y PRODUCTOS DE LIMPIEZA
PARA EL HOGAR

PONSPRO

SOLUCIONES PARA LA HIGIENE PROFESIONAL

www.ponsqguimicas.com



25 aniversarie

hostelBe

TIENDAS Y SUMINISTROS PARA HOSTELERIA

Empresa especializada en

MONTAJE INTEGRAL
de negocios de hosteleria
y (»Lz,‘c/af/ restawpantes, cafeterias,
comerceds, colectvi /lt’v/o‘

Venta y suministro diario de equipamiento,
maquinaria, vajilla, cristaleria, menaje,
mobiliario, productos quimicos...

www.hostelbe.com

Benissa C/ Edison, 4 (Pol. Ind. La Pedrera) 965 730 745 Denia Avda. Castellon, 11 - 966 432 191
Calp Avda. Ejércitos Esparioles, Edif. Apolo VII - 965 837 004 yentas@shbenissa.com




Calidad,
CAL s
DAD e su
Cash&Carry recesita

DISTRIBUCIONES
HOSTELERAS
ALIMENTACION
BEBIDAS
LIMPIEZA
HIGIENE
MENAJE

PARKING SERVICIO A DOMICILIO 96 579 27 35
GRATUITO ) 1Solicitar informacidn previa)

SUPERMERCADO @ ACEPTAMOS WWW. pugases

e s CASH&CARRY TARGETA

Carretera Cap de la Nau Pla, 91 - XABIA



Todos los SABADOS, |la GASTRONOMIA es |a
protagonista en LAS PROVINCIAS-LA MARINA
LAS PROVINCIY ==&

el
nnnnnn

[T
T



ARX, una marca de calidad

La Asociacion de Restauradores de Xabia avanza como los mejores guisos, a fuego lento y
removiendo en un mismo sentido para ligar texturas y sabores. Posiblemente sea esta la mejor
manera de crear un buen poso para afianzar los principios de estos profesionales, que no son
otros que mantener la calidad en la gastronomia de un municipio turistico, aportando su
modesta sabiduria adquirida por la experiencia.

Los restauradores buscan en su trabajo la originalidad en la preparacion del producto que
llene de sabores los paladares de los gastronomos. Porque si los chefs estan cada dia mas
centrados en la innovacion, es para estar a la altura de unos clientes que cada dia saben
mas de cocina y exigen un servicio impecable.

Calidad del producto, excelencia en el servicio y la mejor de las sonrisas han hecho que

los 24 restaurantes asociados a la ARX hayan constituido una marca de calidad gastronomica
indiscutible y de referencia para Xabia.

Restaurantes asociados:

Aire Restaurante & Pool Bar L’ Embruix Parador de Jévea
L'Alméssera La Esquina Fepe y Estrella
Austriaco-café Wien La Fontana Pizzeria Pepa

Bon Amb Mezquida Los Remas La Nao
Calima Nau Nau-C- N- Jdvea La Renda

La Canting de Jdvea Namy Sur

Carrasco Nox Taberna Vediterrdnea
Club de Golf de Jivea La Perla Trencall

Un compromiso con la excelencia: www-arxabia-org
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ESSENCIA MEDITERRANIA
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EQUIPAMIENTOS ¥ SUMINISTROS HOSTELEROS

Elda: Avenida Centro Excursionista Eldense, Nave 5-6

Dénia: Calle Isaac Peral, 7 n E



